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Vorspeisen und Salate 
Ab 10 Personen des gleichen Gerichtes 

 
Salate 
 
Grüner Saisonsalat         7.00 
Gemischter Saisonsalat         9.00 
Nüsslisalat mit Speck und Ei       10.00 
Nüsslisalat mit Knoblauch Brötchen      10.00 
Grüner Salat mit Pouletbruststreifen      10.00 
Nüsslisalat mit Parmesan, Birnen und Baumnüssen    12.00 
Blattsalate mit Urner Dirrs Heu      12.00 
Tomatensalat mit Büffel Mozzarella und Basilikum    12.00 
Blattsalate mit sautierten Pilzen an Honigsauce    13.00 
 
Kalte Vorspeisen 
 
Urner Dirrs mit Alpkäse        15.00 
Urner Trockenfleisch Tartar mit Toast     15.00 
Beef Steak Tartar mit Toast       15.00 
Geräucherte Entenbrust auf Salatbeet     15.00 
Geräucherter Lachs mit Meerrettichschaum     15.00 
 
Warme Vorspeisen 
 
Urner Hauswurscht im Blätterteig auf Lauch Gemüse   14.00 
Rys und Pohr mit Hauswurst       15.00 
Zanderfilet an Safransauce und Spinat     18.00 
 
Hausgemachte Suppen 
 
Kraftbrühe mit Flädli        7.00 
Kraftbrühe mit Sherry        7.00 
Kraftbrühe mit Mark        7.00 
Saisonale Cremesuppe nach Wunsch       8.00 
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Hauptgerichte 
Ab 10 Personen des gleichen Gerichtes 

 
Schweinefleisch 
 
Schweins Cordon-bleu mit Urner Alpkäse und Bauernschinken, Pommes         24.00 
Schweins Rahmschnitzel mit Nudeln       23.00 
Schweinshalsbraten an Bratenjus       23.00 
Schweinspiccata mit Safranrisotto       23.00 
Schweinsgeschnetzeltes, Champignonrahmsauce Nudeln    22.00 

  Schweinsfilet Morchelrahmsauce mit Kartoffelkroketten   32.00  
 Schweinsfilet im Teig mit Kartoffelgratin              32.00 
 
Geflügel 
 
½ Poulet mit Haussauce und Pommes       25.00 
Pouletbrustfilet mit Pommes frites und Haussauce     22.00 
Pouletbrustfilet gefüllt mit Frischkäse und Speck umwickelt 
an Lauchrahmsauce dazu Röstisticks       25.00 
Poulet Cordon-bleu gefüllt mit Tomaten, Mozzarella und Rohschinken   
mit Kartoffelgratin         26.00 
Poulet Piccata mit Tomaten Spaghetti       22.00  
Poulet Brust- Saltimbocca Zitronenjus und Safranrisotto   24.00  
    
 
Kalbfleisch 
 
Kalbsschulterbraten mit Bratenjus Kartoffelstock     28.00 
Kalbsgeschnetzeltes Zürcher Art mit Nudeln     29.00 
Kalbsgulasch Ungarische Art mit Spätzli      30.00 
Kalbspiccata Safranrisotto        31.00 
Kalbssteak Morchelrahmsauce Kartoffelkroketten     35.00  
Kalbsfilet Senf-Cognac Sauce Nudeln       37.00  
 
 
 Saisongemüsebouquet zusätzlich       3.50  
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Hauptgerichte 
Ab 10 Personen des gleichen Gerichtes 

 
 
 

Rindsfleisch 
 
Rindsschmorbraten mit Weinhändlersauce und Kartoffelstock   28.00 
Rindsfleisch Stroganoff mit Trockenreis      28.00 
Rosa gebratenes Roastbeef, Pfeffersauce mit Kartoffelkroketten  33.00 
Rindsfilet 200 gr. Pfeffersauce Pommes frites     36.00 
Chateaubriand Sauce Bearnaise Herzoginkartoffeln    44.00 
  
Saisongemüsebouquet zusätzlich          3.50 
 
Fischgerichte 
 
«Gotthard Zanderfilet «An Safransauce mit Salzkartoffeln   42.00 
Forellenfilet mit Mandeln und Salzkartoffeln     29.00 
Seezungenfilet an Kräuterweissweinsauce und Trockenreis   36.00 
 
Vegetarisch 
 
Rys und Pohr          18.00 
Gemüseteller mit Spiegelei        20.00 
Hausgemachte Pilzravioli an Kräutersauce      20.00 
Mit Tomaten überbackene Rösti und Spiegelei     20.00 
 
Gemischte Fleischgerichte 
 
Reichhaltiger Berner Teller mit Salzkartoffeln und Bohnen   34.00 
Kalbfleischpastetli mit Erbsen und Karotten, Pommes frites   26.00 
Les trois filets: Rinds-,Kalbs-,& Schweinsfilet 
Mit Bearnaise-, Pfeffer-,& Café de paris Sauce Beilagen nach Wahl  
in 3 mal serviert und Gemüse        62.00 
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Dessert 
Ab 10 Personen des gleichen Gerichtes 

 
 
Dessert 
 
A la carte       Nach unserer Saisondessertkarte 
       
 
Desserttellerbuffet mit Käseplatte (ab 25 Pers.)    24.00  
     
Dessertbuffet ohne Käseplatte  (ab 25 Pers.)    18.00 
 
 
Dessertteller          15.00 
Gebrannte Creme Grossmutter Art       8.00 
Karamelköpfli garniert         7.00 
Apfelküchlein mit Vanillesauce        9.00 
Weisses & braunes Toblerone Mousse       9.00 
Brischtner Nidlä          9.00 
Fruchtsalat mit Vanilleeis        9.00 
Halbgefrorenes Grand Marnier        10.00 
Schoggikuchen mit Früchtesorbet       10.00 
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Checkliste 
Anlassvorbereitung 

 
Gerne besprechen wir mit Ihnen Ihren Anlass mindestens 1 Woche im Voraus. 

Vereinbaren Sie dafür ein Termin mit Jauch Stephan, Uebelhart Anik oder Heidi Risi. 
Für die ideale Vorbereitung füllen Sie bitte folgende Punkte im Voraus. 

 
 

Persönliche Angaben: 
 
 
Datum: 
 
 
Art des Anlasses: 
 
 
Ankunft: 
 
 
Personenzahl(Erwachsene/Kinder): 
 
Kindersitze: 
Vegetarier/Allergiker 
Menü 
 
 
 
 
 
 
 

 



 
 

                         Menüvorschläge 
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